
Зал «Европейский» 

Бизнес-ланчи 2019 

 

Цены включают обслуживание 10%  

Отдел протокола  8 (495) 921 44 44 доб. 0403                                                                                                              

www.euroholl.ru 

 

 

 
 

Зал «Европейский» 

«Бизнес-ланч/Деловой обед»  
(min 250 персон) 

 

«Вегетарианский» 

1 350 руб./персона 
 

Салат: 

1/ 100 Салат «Греческий» по крупному 

(брынза, сочные листья салата, маслины, помидоры, сладкий перец в оригинальной 

заправке) 
 

Суп: 

1/200 Суп пюре «Брокколи» 
 

Горячее блюдо: 

1шт/75/20 Филе дорадо на подушке из свежего шпината 

 с цитрусовым соусом и долькой лайма 
 

Выпечка: 

1/30  Батончик ржаной 

1/30 Булочка с кунжутом  
 

Десерт: 

1/110 Шарлотка 
 

Напитки: 

1/200 Сок в ассортименте 

1/200 Вода минеральная  

1/180 Чай с сахаром и лимоном или 1/140 Кофе «Американо» со сливками

http://www.euroholl.ru/
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«Европейский»  
1 550 руб./персона 

 
Салат: 

1/100  Микс салат с мини томатами 

 с копченым лососем  под медово-мятной заправкой 

 

Суп: 

1/200/30 Суп-пюре из  цыпленка с миндальной стружкой 

 

Горячее блюда: 

150/75  Жареное  филе индейки 

в апельсиновом соусе с картофелем «Дюшес»  

и веточкой свежего тимьяна 

 

Десерт: 

1/150 Фруктовый «Калейдоскоп» 

со взбитыми сливками и веточкой перечной  мяты 

 

Выпечка: 

1/30 Батончик ржаной 

1/30 Булочка с кунжутом 

 

Напитки: 

1/250 Напиток цитрусовый 

1/200 Вода минеральная  

1/180 Чай с сахаром и лимоном 

или  

1/140 Кофе «Американо» со сливками 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.euroholl.ru/


Зал «Европейский» 

Бизнес-ланчи 2019 

Цены включают обслуживание 10%  

Отдел протокола  8 (495) 921 44 44 доб. 0403                                                                                                              

www.euroholl.ru 

 

 «Французский» 

1 700 руб./персона 

 

Салат: 

1/ 100 Листья рукколы с копченым филе домашней птицы 

 и лентой сыра пармезан 

 

Суп: 

200/25 Суп пюре из лесных грибов 

с хрустящими тостами 

 

Горячее блюдо: 

250/75/30 Говяжий стейк «Рибай»  

с тианом из овощей и соусом «Пепе верде» 

 

Напитки: 

 

1/250 Морс клюквенный 

1/200 Сок в ассортименте 

1/200 Вода минеральная 

1/180 Чай с сахаром и лимоном 

или  

1/140 Кофе «Американо» со сливками 

 

 

Десерты: 

1/180 Корзиночка с ягодами 

 

80/30 Ассорти сырное (4 вида) с орехами и виноградом 

 

Выпечка: 

1/30 Батончик ржаной 

1/30 Булочка с кунжутом 
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«Русский» 

2 000 руб./персона 
 

Салат: 

1/150 Традиционный салат «Оливье» 

с камчатским крабом и куриным филе 

 

Суп: 

200/20  Уха «по – царски»  из семги и осетрины 

с расстегайчиками 

 

Горячее блюдо: 

220/75/20  Корейка телятины с брусничным соусом и овощами гриль   

 

Напитки: 

 

1/250 Морс клюквенный 

1/200 Вода минеральная  

1/180 Чай с сахаром и лимоном 

или 

1/140 Кофе «Американо» со сливками 

 

 

Десерт: 

1/120 Шоколадный  тортик «Прага» 

 с апельсиновым соусом 

 

 

Выпечка: 

1/30 Батончик ржаной 

1/30 Булочка с кунжутом 
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 «Итальянский» 

2 200 руб./персона 

 

 

Салат: 

1/150 Пармская ветчина с медовой дыней 

хрустящими палочками «Гриссини» и плодами свежей смородины 

 

Суп: 

1/200 Гаспачо из помидоров с сыром пармезан  

с  веточкой свежего базилика и овощным шашлычком 

 

Горячее блюда: 

1 шт./75/30 Баранья корейка «Зампоне» с овощами и соусом «Демиглас» 

 

Напитки: 

 

1/250 Лимончелло б/а 

1/200 Вода минеральная 

1/180 Чай с сахаром и лимоном 

или  

1/140 Кофе «Американо» со сливками 

 

 

Десерт: 

1/120 Тирамису  

 

 

Выпечка: 

1/30 Мини фокачча  

1/30 Батончик ржаной 

http://www.euroholl.ru/

